
         พริกไทย 
ชื่อไทย : พริกไทย 

ชื่อสามัญ/ชื่ออังกฤษ : Black pepper,  

                           White pepper 

ชื่อวิทยาศาสตร : Piper nigrum L. 

โดย  นางสาวพรพิมล ศิริการ 

        นักวิชาการเกษตรชํานาญการ  

        กลุมสงเสริมพืชสมุนไพรและ  

        เครื่องเทศ 

ราคาขาย (บาท/กิโลกรัม) 

ป ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. เฉลี่ย 

2558 340 330 332 340 340 344 345 361 381 386 374 370 336 

2559 363 360 360 360 360 360 360 360 368 336 320 320 359 

2560 302 284 205 207 212 210 208 205 205 208 162 154 240 

การผลิต 

        ป              58       59        60 

เน้ือท่ีใหผล (ไร)     2,752   3,098    3,710   

ผลผลิต (ตัน)        1,402   1,364    2,536 

ผลผลิตตอไร (กก.)    511     440      682  

สงออก 

  ป            ตัน        ลานบาท 

  58           290          51.15 

  59           322          57.60 

  60           278          56.73 

  

แหลงผลิต 

ภาคเหนือ ไดแก จังหวัด พิษณุโลก เพชรบูรณ 

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ไดแก จังหวัด เลย 

ภาคตะวันออก ไดแก จังหวัด จันทบุรี ตราด 

ภาคตะวันตก ไดแก จังหวัด กาญจนบุร ี

ภาคใต ไดแก จังหวัด นครศรีธรรมราช 

จังหวัดท่ีปลูกมาก จันทบุรี  

ตนทุนการผลิตทั้งประเทศ ป 2560 

                       หนวย : บาท/ไร 

1. ตนทุนผันแปร                   28,499.94 

2. ตนทุนคงท่ี                11,449.84 

3. ตนทุนรวมตอไร                 39,494.78 

4. ตนทุนรวมตอกิโลกรัม                81.20 

นําเขา 

   ป           ตัน        ลานบาท 

   58         2,919      1,188.19 

   59         3,381      1,262.13 

   60         3,821      1,024.37 

ประเทศผูผลิตสําคัญ 

เวียดนาม อินโดนีเซีย อินเดีย บราซิล 

จีน ศรีลังกา และมาเลเซีย 

ขอไดเปรียบเสียเปรียบสินคาไทย 

ไดเปรียบ   

คุณภาพดีกลิ่นหอมเฉพาะ 
 

เสียเปรียบ   

ตนทุนการผลิตและราคาสูงกวาประเทศเพ่ือนบาน 
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ศักยภาพ/จุดเดน ปญหา/ขอจํากัด แนวทางพัฒนา/แกไข  

1. พริกไทยเปนเครื่องเทศสําคัญท่ีมีความจําเปน 

และมีความตองการใชในอุตสาหกรรมอาหาร 

อุตสาหกรรมยาสมุนไพรและใชประจําวันใน     

ทุกครัวเรือน แมจะใชในปริมาณนอยแตนับเปน

สินคาท่ีมีความจําเปนไมแพพืชเศรษฐกิจหลัก   

จึงมีความตองการใชท่ีแนนอนและเพิ่มข้ึน 

ตามจํานวนประชากร 

2. เปนเครื่องเทศสําคัญท่ีมีความตองการในการคา

ในประเทศและตางประเทศ 

3. พริกไทยของประเทศไทยมี คุณภาพเปน ท่ี

ตองการของผูประกอบการอาหาร มีขอไดเปรียบ

ดานรสชา ติและก ล่ิน เมื่ อ เ ทียบกับพริก ไทย

เวียดนามท่ีเปนผูผลิตอันดับหนึ่งของโลก หรือ

พริกไทยกัมพูชาท่ีมีการนําเขามาจําหนายใน

ประเทศ 

1. ผลผลิตพริกไทยมีไมเพียงพอตอปริมาณการใช

ภายในประเทศ ทําใหมีการนําเขาพริกไทยจาก

ตางประเทศมากข้ึน 

2. ตนทุนการผลิตพริกไทยสูงกวาประเทศผูผลิตอื่น 

ทําใหไมไดเปรียบในการแขงขัน 

3. การคัดเ ลือกพื้น ท่ีป ลูกพริกไทยแปลงใหม  

ท่ีเหมาะสม ทดแทนแปลงเดิมท่ีปลูกซ้ํา พื้นท่ีเดิม

หลายป มีจํากัด 

  

  

1. สงเสริมเพิ่มการปลูกพริกไทยในพื้นท่ีใหมท่ีมีศักยภาพ 

2. สงเสริมการผลิตพริกไทยออนเพื่อการบริโภคในทองถ่ิน 

3. ลดตนทุนการผลิตพริกไทยโดยการจัดการท่ีเหมาะสม 

ไดแก สงเสริมการผลิตท่ีลดการใชสารเคมีและปุยเคมีใน 

การผลิต สนับสนุนการใชปุยอินทรียและการจัดการดิน 

ท่ีเหมาะสม ใชคางมีชีวิตแทนการใชคางปูน 

4. ถายทอดความรูการบริหารจัดการแปลงพริกไทยไมใหเกิด

โรคสําคัญและสนับสนุนใหเกษตรกรไดรับการรับรองจีเอพี 

และอินทรีย 

5. สงเสริมการผลิต การจัดการการผลิต การเก็บเกี่ยวและ 

แปรรูปพริกไทยท่ีมีคุณภาพปลอดภัยจากเช้ือรา จุลินทรีย  

สารฟอกขาวและสารเคมีอื่น ๆ 

6. สงเสริมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตภัณฑพริกไทยใหมี

ความหลากหลาย ไดรับการรับรองมาตรฐาน ปลอดภัยตอ

ผูบริโภคและสงเสริมผลิตภัณฑสุขภาพ 

7. สงเสริมการอนุรักษพริกไทยพันธุพื้นเมืองและพัฒนาเปน

พืชเอกลักษณของทองถ่ิน หรือเปนส่ิงช้ีบงทางภูมิศาสตร 

(พืช GI) 
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